
 

alle Preise in CHF und inkl. MwSt. 

Desserts 
durchgehend von 11.30 bis 19.30 Uhr 

Affogato 7.50 
Vanilleglace, Espresso, Milchschaum 
 
Caramelköpfli 5.80 
mit Schlagrahm + 1.80 
 
Aprikosenkompott 9.00 | 12.00 
Vanilleglace, Schlagrahm, Mandeln 
 
Schokoladen-Meringue-Törtchen 11.00 
Himbeeren, Schlagrahm 
 
Meringue-Nest 12.50 
Vanilleglace, Beeren, Brownie, Schlagrahm 
 
Frische Sommerbeeren   8.50 | 11.50 
mit flüssigem- oder Schlagrahm                                                    +1.80  
 
Coupe Heidelbeer 10.50 | 14.50 
Joghurtglace, frische Heidelbeeren, Schlagrahm  
 
Coupe Eiskaffee 9.80 | 13.80 
Kaffeeglace, Moccasauce, Schlagrahm  
 
 
 



 

alle Preise in CHF und inkl. MwSt. 

Coupe Abricot 10.50 | 14.50 
Meringue, Aprikosenkompott, Aprikosensorbet,                         
Vanilleglace, Schlagrahm 
 
Coupe Crème Brûlée 10.00 | 14.00 
Meringue, Crème Brûlée Glace, Schokoladenglace,  
Schlagrahm, Haselnusskrokant 
 
Aprikosensorbet  1 Kugel 6.00 | 3 Kugeln 13.00 
Vieille Barrique Abricot 
 
Kids Coupe – für die Jüngsten 5.60 
Glace nach Wahl, Schlagrahm, Ovonuggets 
 
Kugel Glace   4.00 
mit Schlagrahm   +1.80 
 
Frappé   8.00 
 
Aromen: 
Vanille | Schokolade | Kaffee | 
Crème Brûlée | Pistazie | Joghurt 
Erdbeersorbet | Himbeersorbet | Aprikosensorbet | 
 
 
«Unsere feine Glace beziehen wir von «die eisinsel», ein 
Familienbetrieb aus Unterlangenegg.» 
 


