
 

 
 

HERZLICH  
WILLKOMMEN 

Speisekarte 
SOMMER POTPOURRI 



 

 

Symbole   Glutenfrei   Vegetarisch 
  
Allergien Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen aus-

lösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 
Unbeabsichtigte Kreuzkontakte können jedoch nicht ausgeschlossen 
werden. 

  
Herkunft  
Fleisch & Fisch Unsere Fleischwaren und unser Fisch stammen, falls nicht anders de-

klariert, aus der Schweiz. Die nicht aus der Schweiz stammenden 
Fleisch- und Fischerzeugnisse können mit Antibiotika und/ oder ande-
ren antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 
Rauchlachs / Schottland 

  
Brot- & Backwaren Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Aus-

nahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind. 
 
 
Für weitere Auskünfte wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden. 
Wir beraten Sie gerne. 
 
Alle Preise in CHF und inkl. MWST. 
 

Schön, dass Sie 

unser Gast sind! 



 

Unsere Weinempfehlung 
 

«TERRE LONTANE» 
VAL DI NETO IGT ROSATO – LIBRANDI 

Zarter und brillianter Rosé. Fruchtige Aromen von roten Äpfeln, Birnen, Zit-

rusfrüchten, Pflaumen, Brombeeren und Granatäpfeln gehen eine perfekte 

Verbindung mit Düften von frischen Kräutern und frisch gemähtem Gras ein, 

mit einer Mineralität, die an Ponc erinnert (Böden aus geschichtetem Mergel 

und Sandstein aus dem Eozän, bekannt als Ponca). Die Würzigkeit wird 

durch die Weichheit des Einstiegs perfekt ausgeglichen. Noten von Zitrus-

früchten und Mineralien führen zu einem langsamen, herzhaften Abgang. 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Glas 1 dl 6.50 
Flasche 7.5 dl 45.00 



 

À la Carte 
erhältlich von 11.30 bis 14.00 und von 17.00 bis 19.30 Uhr 

ZUM AUFTAKT 

Bunte Sommer-Blattsalate     7.50 | 11.50 
Radiesli, Sonnenblumenkernen 
 
Gemischte Gemüsesalate   11.00 | 15.00 
Kräutersalat 
 
Büffelmozzarella aus Marbach   16.50 
Rucola, Cherrytomaten-Melonensalat, Basilikumpesto 
Balsamicoperlen 
 
Rauchlachs aus Nussbaumen  20.00 | 27.00 
Ratatouille, Kräutersalat, Kapernäpfel, Kräutercreme 
Toastbrot 

AUS DEM SUPPENTOPF  

Gekühlte provenzalische Tomatensuppe       9.50 
Crème fraîche, Olivencrumble 
 
Maiscremesuppe  9.50 
Kräutercreme, Chorizo, Röstzwiebeln 
 



 

À la Carte 
erhältlich von 11.30 bis 14.00 und von 17.00 bis 19.30 Uhr 

HAUPTGÄNGE  

Vitello tonnato    28.00 | 34.00 
Kalter Kalbsbraten, Thunfischsauce, Kapernäpfel, Zwiebeln 
 

Roastbeefteller    28.00 | 34.00 
Pommes frites, Essiggemüse, Tartarmayo 
 
Mediterran panierte Pouletschnitzel  28.00 | 34.00 
Gerösteter Peperoni-Dip 
Spaghetti, Parmesan, Ofengemüse 
 
Walliser Egli Knusperli «Loë» im Weissweinteig   34.00 | 40.00 
Sommer-Tartarmayo, gelber Pilavreis, Ofengemüse 
 

Auf der Haut gebratene Saiblingfilets     34.00 | 40.00 
Tomaten-Estragonbutter, gelber Pilavreis, Ofengemüse 
 

Spaghetti   19.00 | 24.50 
Tomaten-Basilikumsauce, gezupfter Marbacher Büffelmozzarella 
Parmesan 
 
«Chicken Nuggets»  
Pouletbrust, Maisflockenpanade, Tartarmayo  14.50 
mit Pommes frites   + 5.80 
 

«Currywurst» hausgemachte Currysauce   8.00 
mit Pommes frites    + 5.80 
 
 



 

 

À la Carte 
erhältlich von 11.30 bis 14.00 und von 17.00 bis 19.30 Uhr 

FÜR DIE KLEINEN GÄSTE  

Unsere kleinen Gäste bis 12 Jahre können aus dem Speiseangebot ein Ge-
richt nach ihrem Geschmack wählen oder bestellen einen leeren Teller 
und räubern bei den Eltern. 

 
Kinderteller, Auswahl aus der gesamten Karte 13.50 
mit einer Kugel Glace dazu  + 3.50 

 
Räuberteller, leerer Teller zum Räubern kostenlos 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


